
 
 
 
 

 
Café Pierre’s Farewell Menu 

Les Hor’s D’Oeuvre 
ESCARGOT,	  garlic	  butter	  
GRILLED	  ARTICHOKE,	  aioli	  
PATE	  MAISON,	  country	  style	  pate,	  cornichon,	  pickled	  onions	  
RAVIOLI	  ADOVADO,	  ancho	  chile	  stuffing,	  goat	  cheese	  sauce 
	  

Soupe et Salade 
CREAM	  OF	  MUSHROOM	  SOUP	  with	  sherry	  
HOUSE	  GREENS	  with	  roquefort	  vinaigrette	  
	  

Les Plats 
CRÊPE	  CORDON	  BLEU,	  ham	  &	  cheese	  
FENNEL-‐DUSTED	  CHICKEN,	  garlic	  mashed	  potatoes,	  sun-‐dried	  tomato	  crea	  
FILET	  DIJONNAISE,	  flamed	  filet,	  mustard	  sauce,	  pommes	  frites	  
FETTUCINE	  CHIMAYO,	  shrimp,	  tequila	  ancho	  chile	  sauce,	  cilantro	  chiffonade	  
FROGS	  LEGS,	  garlic	  butter	  
SWEETBREADS	  GRENOBLOISE,	  lemon	  butter	  sauce	  &	  capers	  
GRILLED	  PEPPERED	  TUNA	  SASHIMI,	  veal-‐soy	  vinaigrette,	  gingered	  mustard	  greens,	  	  
potato	  strings	  
	  
Les Desserts	  
CRÈME	  CARAMEL	  
CRÊPE	  BRISES	  D’AVRIL,	  whipped	  cream	  &	  strawberries	  	  
FLOURLESS	  CHOCOLATE	  CAKE	  
	  
	  	  $60 per person  
Including un hors d’oeuvre, une soupe ou salade, un plat, et un dessert.   
Not including tax and gratuity.  Wine pairing available.   
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